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Una sola licencia de software para todas las computadoras,
impresoras y comanderas de tu restaurante.*
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Control en Punto de
Venta en Servicio Rapido,
Drive Thru, Comedor

o A domicilio.
Reservaciones, juntar

mesas, dividir cuentas,
multi-impresién y mas.

i

Administracion y Control
en insumos, recetas,
productos, almacenes,
caja, compras, costos,
movimientos y diversos
reportes exportables a
Excel®.

Ca
Soft Restaurant® le permite
tener control en el costeo
de recetas e inventarios.
Lo que le permite detectar
incidencias en robo de

alimentos o porciones mal
servidas
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El sistema que le
permite administrar
su restaurante o bar

sin perder el apetito®

softrestaurant.com




Control a detalle
de su restaurante

Soft Restaurant®

El sistema que le ayudard a reducir mermas, mejorar tiempos y
detectar areas de oportunidad que impulsaran su negocio.

Soft Restaurant® es el software

Tomate especializado en el sector restaurantero,
$0.50 para contar con un control operativo y

administrativo total de su restaurante.

Lechuga .
. Soft Restaurant® es una herramienta
completa que le permitird gestionar su

negocio y evitar errores u omisiones.
Ademds de otorgarle mayor seguridad
en el manejo de su empresa. Su disefo
lo convierten en una herramienta facil
de utilizar y dominar. Soft Restaurant® es
ideal para todo tipo de restaurantes, bares,
cafeterias, pizzerias, fast food, taquerias, y
muchos mas.

Mucho mas que un Punto de Venta.

Soft Restaurant® es un sistema especializado para todo
tipo de restaurantes.

SO]Ct Restaura ﬂt® Restaurantes, Fast Food, Bares, Deliveries, Cocinas
es e| softwa re de COI’]UO| econdmicas, Centros nocturnos, Pizzerias, Cafeterias,
ideal para tOdO tipo de Taquerias, Discos, Pub’s, Lounges, Marisquerias, Botaneros,
negocios gastronémicos Buffets, Boliches, Refresqueras, Canta-bares, Drive Thru, etc.

Perfiles de Seqguridad

Configura los perfiles de seguridad que requieras para

tus empleados.

Control Especializado
Cuenta con funciones especialmente disefiadas

para el sector restaurantero.

E Envia Ordenes de Compra

Envia por email érdenes de compra a tus

proveedores.

Facturacion requiere contratacion de paquete de timbres fiscales. Hardware se adquiere por separado. Software Microsoft® Excel® se
vende por separado. Algunas caracteristicas pueden variar sin previo aviso.
Tablet PC requiere conexion WIFI. Todos los derechos reservados ©2014 National Soft de México.

La versién Standard es ideal para todo tipo
de establecimientos.

Cuenta con diversos tipos de reportes,
facturacioén, control de recetas, inventarios,
almacenes, mesas, reservaciones, servicio
rdpido, drive thru, a domicilio, médulos
de fidelizacion de clientes, monitor de
producciéon, médulos adicionales y muchas
caracteristicas mas.

Conoce todos sobre el sistema en
softrestaurant.com




Instala Soft Restaurant® Standard
en todas las computadoras que

tu establecimiento necesita, con
sola una licencia.

E Punto de venta

- Servicio para comedor, servicio a domicilio, servicio rapido (fast food).

« Comandero touch screen: estaciones de captura para meseros.

« Mdltiples tipos de formas de pago.

« Cuentas por cobrar.

- Posibilidad de usar varias cajas de cobro (cada caja emite su corte).

« Médulo de cobro directo con tarjeta de crédito via Internet (PAYWORKS con
banco BANORTE® y SANTANDER® (MIT)).

« Impresién remota de comandas sin limite de impresoras.

- Gestion especializada para captura de pizzas con mitades, e ingredientes extra y
también venta de productos combos (paquetes).

« Monitor de cocina: visualice las érdenes en un monitor en la cocina, cambio de
colores como alerta de atraso segun tiempo de antigliedad de la orden. * (Estos
modulos se adquiere adicionalmente.)

« Manejo de seguridad con usuarios y perfiles para controlar el acceso y permisos,
asi como reportes de auditoria para cancelaciones, descuentos, etc..

« Impresion de encuestas de satisfaccion para los clientes, con preguntas y
respuestas definibles.

Administraciéon _il

Consulta de informacion de la situacién del restaurante como:
« Productos vendidos, historial de cuentas e impresion de recetas

+Ventas y productos vendidos por mesero

« Impresion de catalogos y péliza contable diaria

» Acumulados de ventas, ventas por hora, por dia.

« Impresién de saldos en cuentas por cobrar y por pagar.
« Personalizacién de formatos y colores en pantalla.

+Y muchas opciones mas...

Inventarios

« Control de existencias de insumos

y presentaciones independiente.

« Existencias por almacén, movimientos de productos.
» Manejo de multiples presentaciones

de compra por insumos .

« Control de Pedidos, Ordenes de compra,
Compras y movimientos de almacén.

« Cuentas por pagar

- Traspasos entre almacenes

- Inventario fisico

- Costeo de recetas.

« Descarga de inventarios por medio de recetas
» Manejo de insumos elaborados (sub recetas)

« Compatibilidad con hardware periféricos (identificador de llamadas, cajon de
dinero, cédigo de barra, torreta (serial) y basculas (serial)).

- Monitoreo de ventas al momento. Re po rtes en Exce I ® ﬂl

La informacidn de los reportes es exportable a un documento de Excel®. Consumos

promedios, tréfico de clientes, ventas y cuentas; son los tipos de reportes que puede
obtener a través de esta herramienta.

Requerimientos minimos del Sistema

Computadora con procesador Intel® 1.66GHz

Atom o superior

Memoria Ram 1 GB o superior,

Disco duro de 40GB o superior,
Sistema operativo
Compatible con Windows® 8 (Excepto RT)

Compatible
con Tablets PC con Windows®*

*No compatible con Windows® 8 RT

Punto de Venta, Administracion,
Inventarios, Recetas,
Facturacion Electronica,

todo en un mismo sistema.

1 Pregunte por modelos compatibles S Oft resta u ra nt. CO m

Caracteristicas pueden variar sin previo aviso. Hardware se adquiere por separado.
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